Vel kolgwm

P4 Restaurant Couloir gnsker vi at give alle en god oplevelse
med hgflig betjening, veltilberedt mad og vine af hgj
kvalitet - alt sammen til fornuftige priser og med view over
Amager Strandpark.

Vores medarbejdere i restauranten er valgt pa baggrund af
deres glade sind samt positive tilgang til tingene - og ikke
ngdvendigvis pa grund af deres viden om mad og vine. Dog er
en ting sikkert, de vil alle gore deres bedste for at give jer
en god oplevelse.

Skulle vi mod forventning ikke leve op til jeres
forventninger, s tov ikke med at sige det. Vi vil
bestrabe os pa at lgse problemet her og nu og dermed
give jer en god oplevelse - imorgen er det for sent.

Frokost & aften

Abningstider
Alle hverdageg11:00-22:00 [ﬁw ]M'

Weekender 10:00-22:00
Kekkenet lukker 21:30 alle dage

Café & restaurant




Brunch og smaretter
%Wtfew?

%uwfagzn-m
Weeltendler 10-1%

BRUNCH TALLERKEN

2 slags ost, 2 slags paleg, youghurt med miisli,
koldrgget laks med urtecreme, rgreg med
bacon, okse chorizo brunchpglse, pandekage med

sirup, frisk frugt samt friskbagt brad og w&b e” 7
croissant °

Hertil hjemmelavet marmelade og nutella ..at vi pd Couloir hjertens gerne holder dit
selskab, hvad enten det er brunch, frokost
Kr. 145,- eller aften - vil vi gerne tage mod dig og

dine gaster. Fa et uforpligtende tilbud
pa kasper@couloir.dk

%&M&n@mm@n&m&n’

Ekstra pandekager med chokoladesauce og .
rske bar En delontil bordet?

Kr. 49 - Serueres hele dagen

NACHOS MED TILBEH@R - 89,-
Fés med kylling for 20,- ekstra

Husk at finde os pa Facebook Couloir_cph og Instagram @Couloir_cph



Frokost

11-17
10-17

Det. leoldle bord...

SMORREBROD

Vores hejthelagte smarrebred serveret pa
friskpagt rugbrad

1tk 79,- / 2 stk 149,- / 3 stk 175;-

(Vi anbefaler 2-3 stykker per person)

LAKS

Koldraget laks serveret med hjemmelavet
sennepscreme, frisk peberrod samt gartnerkarse

HONSESALAT

Hjemmelavet hgnsesalat toppet med spred bacon

TATARMAD

Serveret med kapers, &ggeblomme og ra lgg samt
sennepsmayo

1 stk. HJEMMEPANERET RODSPATTEFILET

Serveret med remoulade, citron og dild

AG 0G REJER

Serveret med citronmayo og frisk citron

SANDWICH

Vores sandwich serveres i lune rustikke
landstykker

SKAGENSALAT - 129,-

Lunt landstykke med hjertesalat. tomat, agurk, redlag
skagensalat og grillet citron - toppet med urter

ROASTBEEF - 119,-

Roastbeef pa kalvefilet, hjertesalat, tomat, agurk,
sennepsmayo, karamelliserede lgg - toppet med
hgvlet parmesan

Er du subllen?

VARME FROKOSTRETTER

FISKEANRETNING - 169,-

Fiskeanretning bestdende af lyngrillet tun pa bund af
tangsalat, hertil estragonmayo, koldraget laks med
sennepscreme og peberrod samt
tempurapanerede tigerejer med aioli - hertil brgd og
smar

HUSETS BURGER - 155,-

Kan f3s med, oksekad, vegetarbef eller kyllingebryst
Serveres i friskbagt briochebolle med 200 g. baf,
toppet med syltede agurker, lag, tomat, ost, bacon.
Serveres med vores fritter samt lggringe og mild
chilimayo

MOULES FRITES « 175,-

Hvidvinsdampede muslinger med friske urter samt
pommes fritter og hjemmelavet aioli

TATAR FRITES - 155,-

Rort tatar serveret med dijonmayo og husets fritter

SUNDE SALATER

SALAT NICOISE - 149,-

Serveres med letgrillet sashimitun, kogte &g, banner,
oliven, kartoffel, daddeltomater - vendt i
sennepsdressing, toppet med friske urter

CASARSALAT - 149,-

Serveres med hjertesalat, frisk daddeltomat, agurk,
croutons, grillet unghanebryst pa ben, spred bacon og
parmesan

Husk at finde os pa Facebook Couloir_cph og Instagram @Couloir_cph



ﬂ%@& - [7-27.3C

En dejlly abart
FORRETTER

FISKEANRETNING « 129.-

Fiskeanretning bestdende af lyngrillet tun pa bund af
tangsalat, hertil sauce verte, koldraget laks med
sennepscreme og peberrod samt
tempurapanerede tigerejer med aioli - hertil brad og
smar

Som hovedret 17 -

VARMROGET LAKS - 89,-

Serveret med grgnne
asparges, rygeostcreme, balsamicosyltede redbeder pa
bund af spred salat

TATAR - 89.-

Tatar serveret med lag, aeggeblomme, rugbradschips, k
apers og sennepsmayo - toppet med karse

MOULES MARINIERE - 99.-

Dampede blamuslinger med hvidvin, flade, friske
urter og citron

Perfeht til ot dole
SNACKS

NACHOS MED TILBEHOR - 89,-
Fas med kylling for 20,- ekstra

Opeftn i on gt
afffen.

3 - RETTER » 325,-

Sammenseaet din egen 3-retters menu ud fra kortet
Tillaeg ved valg af Rib-eye kr 50,- og ved valg af
lammekrone kr. 35,-

Husk at finde os pa Facebook Couloir_cph og Instagram @Couloir_cph



HOVEDRETTER

HUSETS BURGER -« 155,-
Kan fas med okseked, vegetarbgf eller kyllingebryst

Serveres i friskbagt briochebolle, med 200 g. bgf, toppet
med syltede agurker, lgg, tomat, ost, bacon og serveres
sammen med vores fritter samt lggringe med mild
chilimayo

HELSTEGT KALVEFILET - 189,-

Helstegt kalvefilet, naperet med radvinssky serveret med
saesonens garniture, hdndskarne fritter samt hjemmergrt
bearnaise

HELSTEGT RODSPATTE - 228.-

Smarstegt radspeette, serveret med grenne asparges,
peberrod, kapers, grillet citron og brunet smar - hertil
persille kartofler

LAMMEKRONE - 228,-

Serveret med timian- og hvidlggsvendte kartofler,
radvinssky samt mynte-fennikel tzatziki

PASTA PAPPARDELLE - 179,-

Serveret i fladesauce med timian, friske asparges - toppet
med unghane og parmesan

Fas ogsa vegetarisk

MOULES FRITES -« 175,-

Hvidvinsdampede muslinger med friske urter samt
pommes fritter og hjemmelavet aioli

DON PEDRO - RIBEYE 250gr. - 255.-

Ribeye i seerklasse, serveret med saesonens garniture,
pommes sauté og hjemmergrt bearnaise

TATAR FRITES - 165.-

Rort tatar serveret med dijonmayo og husets fritter

DAGENS RET - 99,-

Skifter dagligt - sperg din tjener eller se pa tavlen

SALAT SOM HOVEDRET

SALAT NICOISE - 169,-

Serveres med letgrillet sashimi tun, kogte &g, bgnner,
oliven, kartoffel samt friske daddeltomater - vendt i
mild sennepsdressing, toppet med friske urter

CASARSALAT - 139.-

Serveres med hjertesalat, friske daddeltomater, agurk,
croutons, grillet ungehanebryst, sprad bacon,
friskhgvlet parmesan og parmesan chips

Vi kan anbefale en vores lekre
lemonader med rom, som en

lekker drink for maden eller
maske som afslutningen pé en
god middag

Husk at finde os pa Facebook Couloir_cph og Instagram @Couloir_cph



Qidt til den spde tand?
DESSERTER

RODGROD - 79,-

Hjemmelavet radgrad, toppet med cremet vanilje is og
braendt hvid chokolade

RABARBERTRIFLI « 79,-

Hjemmelavet rabarbertrifli serveret med knuste
makroner, vaniljecreme og fladeskum

CHOKOLADEFONDANT- 89,-

Serveres med ramarinerede baer og vaniljeis

CREME BRULEE « 79.-

Serveret med en vaniljeis pa bund af braendt hvid
chokolade

Prov et glas af vores dessertvin Recioto
fra italien, den er kendt som den
spde udgave af amaronen, den er ideel
til sade sager
Glas 75,- 1/11l. 395,-

sodl til laffen?

ABLETARTE- 50,-

Serveres med fledeskum og kaneldrys

der noget €l
s

BORNEMENU

FISKEFILET - 74,-

Serveret med pommes fritter samt remoulade

PASTA BOLOGNESE - 14.-

Pasta serveret med en hjemmelavet bolognese

BORNEIS - 50,-

Is med frugt og chokoladesauce

Safremt andre ting fra kortet gnskes
til barnene - sa sporg tjeneren

Husk at finde os pa Facebook Couloir_cph og Instagram @Couloir_cph



LASKEDRIKKE
SODAVAND + 33/ 54.-

Pepsi, Pepsi Max, Mirinda Orange, Faxe Kondi

JUICE ~ 25/ 49,-

Appelsin- eller ablejuice

RYNKEBY OKOLOGISK SAFT « 34/ 54.-

Hyldeblomst

ISKAFFE + 34 /59,-

Kan fas med vanilje eller karamelsirup

GLAS MALK - 20/ 30,-

THOREAU VAND - 25/ 49,-

Filtreret vand serveres ved 3 grader,
fas bade uden og med brus.

LEMONADER & ISTE

Bade lemonade og iste er hjemmelavet

PASSION LEMONADE - 39,-

Hjemmelavet lemonade med frisk passionsfrugt,
passionsfrugt sirup, sour og lime

INGEFAR LEMONADE - 59,-

Hjemmelavet lemonade med syltede ingefaer, frisk
lime, mynte, sour og vanilje sirup

FERSKEN LEMONADE - 59.-

Hjemmelavet lemonade med fersken, ferskensirup,

lime, sour og mynte

RABARBER LEMONADE - 59.-

Hjemmelavet lemonade med rabarbersirup, syltet
rabarber, sour og mynte

CITRONISTE - 59,-

Frisk iste med citron - let boblende og frisk

FERSTENISTE « 59,-

Iste med fersken - let boblende og frisk

APERITIFS
GLAS CAVA + 50.-

Fas ogsd med passionsfrugt

APEROL SPRITZ - 65,-

Mild og frisk italiensk aperitif

KLASSISK GIN & TONIC - 65,-

Serveres med en slice lime

Eller prov en af vores lekre lemonader
med rom i - for kun kr 89,

VARME DRIKKE

TikTak/Segafredo Cafe Organica Fairtrade
er en kaffeblend der er gkologisk dyrket og
Fairtrade. Bennerne stammer fra bl.a.
Mexico, Peru og Tanzania.

ESPRESSO + 25.-
CAFE LATTE (db. shot) - 45.-
CAFE AMERICANO - 28.-

CAFE AU LAIT - 39.-

CAPPUCCINO (db. shot) + 45,-
CHAI - 40.,-

Kan fas som Tigerspice eller Vanilla

EKSTRA ESPRESSO SHOT - 10.-
IRISH COFFEE = 59.-
CHAPLON THE - 35,-
VARM KAKAO - 35,-

Kan fas med fledeskum til 5,- ekstra

Alle former for take-away kaffe 30.-

\8)

Husk at finde os pa Facebook Couloir_cph og Instagram @Couloir_cph




AVECOGROM

For beskrivelser se hagerst i menuen,
priserne star i 2CL / 4CL

MARTELL VS - 45,- /15,

BAILEYS » 45,- / 15,-
SAMBUCCA - 45/15,-

RUMBULLION - 45/175,-
SKOTLANDER CASK -+ 55/105,-

ZACAPA 23 ARS + 55 /105,-
LACAPA X0 - 75/115,-

DIPLOMATICO RESERVA - 55/105,-

DIPLOMATICO VINTAGE - 75/ 115,
PLANTATIONXO -+ 65/ 95,-
GOSLINGS FAMILY RESERVA = 75/115,-

OLPAFAD

COULOIR PILSNER + 34/ 54.-
COULOIR CLASSIC - 35/ 36,-

COULOIR DARK - 34 /54 -
KONIG LUDWIG - HVEDEQL « 35/ 56,-
INDIAN PALE ALE « 35/ 56,-

SNACKS

SALTMANDLER 0OG OLIVEN -« 35,-

NACHOS MED TILBEHOR - 89,-

Kan fas med kylling for 20,- ekstra

Vi kan anbefale en vores lekre
lemonader med rom, som en

lekker drink fgr maden eller
méske som afslutningen pé en
god middag

Husk at finde os pa Facebook Couloir_cph og Instagram @Couloir_cph



HVIDVINE

ROOIBERG, CHARDONNAY, CAPE
SYDAFRIKA
« 1/2 11.145,- / 1/1 1l. 268,-
Frugtig hvidvin med duft af tropisk frugt, citrus og
able

TERRAZZE DELLA LUNA, PINOT GRIGIO,
TRENTINO ITALIEN
« 1/211.115,- 111 1l. 325,-

Delikat, blomstret aroma. Frugtig og varm palette af
smagsnuancer.

HERRINGBONE, SAUVIGNON BLANC,
NEW ZEALAND - 358.-

Noter af citrus og lime. Elegant og sprad smag med flot
syre.

GERARD BERTRAND COTE DES ROSES,
CHARDONNAY, SYDFRANKRIG + 475.-

Frisk og fyldig. Noter af citrus, blomster og paere.

MEYER RIESLING, ALSACE
FRANKRIG - 495,-

Noter af ananas og ingefeer. Fyldig pa tungen med
praeg af nektariner, appelsin og fersken.

SANCERRE LES BOUFFANT, LOIRE
FRANKRIG - 525.-

Klassisk livlig Sancerre. Frugtig og frisk i smagen.

ASHLEYS VINEYA, CHARDONNAY,
CALIFORNIEN, USA - 645.-

Smagen af ren frugt, vanilje og paere. Noter af
krydderier, hasselngdder og frugt.

JOSEPH DROUHIN CHABLIS 1 GRU,
BOURGOGNE, FRANKRIG - 725.-

Cremet fylde og intens frugt med stor parfumeret og
krydret duft.

DOMAINE BERNARD MOREAU CHASSANGE-

MONTRACHET, BOURGOGNE, FRANKRIG - 1195,-

Dyb gylden farve. Ung, spred vin med god fedme og
kompleksitet.

PAGLAS
ROOIBERG, CHARDONNAY -« 60,-

TERRAZZE DELLA LUNA, PINOT GRIGIO - 70.-
HERRINGBONE, SAUVIGNON BLANC - 85.-

MEYER RIESLING - 95,-

ROSEVINE

VILLA DI MARE ROSATO, PUGLIA
ITALIEN - Glas 60,- / 1/1fl. 268,-

Smagen er sgdmefyldt og tonerne af hindbeer og
jordbeer gar igen i eftersmagen.

DECORE ROSE, COTES DE GASCOGNE,
SYDVESTFRANKRIG -« 325.-

En dejlig frisk ungdommelig rosé, med frugtnoter af
kirsebeer og jordbeer.

GERARD BERTRAND COTES DE ROSES
ROSE, SYDFRANKRIG - 425,-

Indbydende duft af blomster, pink grape og sommerbezer.
Fyldig smag og flot balance mellem frugt og syre.

2018 CH. LA SAUVAGEONNE ROSE,
SYDFRANKRIG = 525,-

Symfoni af hindbaer, brombzer og jordbzer samt lette
toner af mineral og egetrae. Fyldig smag med forfriskende

syre.

DE SODE VINE

2016 CHATEAU MARTILLAC, LOUPIAC
BORDEAUX 75, FRANKRIG, 0,75 L.
Glas 65,- / 1/1 425.-

Fed, flot og afbalanceret smag. Toner af honning og et
strejf af marcipan.

2015 RECIOTO DI %%VLE VENETO, ITALIEN,
Glas 75.- / 495 -

Italiensk dessertvin fra Valpolicella.
Eksklusiv, red dessertvin.

\8)

Husk at finde os pa Facebook Couloir_cph og Instagram @Couloir_cph



RODVINE

INFINITUS TEMPRANILLO, TIERRA DE
CASTILLA, SPANIEN = 1/2 1. 145,-
/1/11l. 268, -

Mork, red farve med kraftig og intens smag. Duft af
brombeer og lakrids.

ITINERA PRIMITIVO, PIEMONTE ITALIEN
* 1/211.165,- / 1/1 1. 308.-

Rubinrad farve. Velstruktureret smag med modne beaer
0g afstemte tanniner.

11TH HOUR CELLAR ZINFANDEL, CENTRAL VALLEY,
CALIFORNIEN, USA - 358.-

Blad, rund Zinfandel med duft og smag af masser
solmodne beer.

DELAS SAINT ESPRIT COTES DU RHONE,
SYDFRANKRIG - 415.-

Cremet og indsmigrende smag. Klassisk syrah-duft
med violer, lakrids og krydderier.

ZIRONDA RIPASSO, VALPOLICELLA, VENETO
ITALIEN - 445,-

Fine nuancer af violer, rade beer og krydderi.
Velafbalanceret smag med modne tanniner.

2018 EL QUINTANAL, RIBERA DEL DUERO,
SPANIEN - 485,-

Elegant aroma af modne, rade frugter og skovbeer.
Blomstrende toner og blgd pa tungen.

HEAD HIGH PINOT NOIR, SONOMA,
USA - 545,-

Masser af krop og fylde. Krydret med fine praeg af
frugt og rgde beer.

RIZZARDI 3 CRU AMARONE, VALPOLICELLA,
VENETO ITALIEN « 675.-

Fyldig og teet smag med masser af intensitet og diskret
sgdme. Neese af kirsebeer, rosiner og svesker.

2015 BAROLO RIVA LEONE, PIEMONTE,
ITALIEN « 735,-

Fyldig duft med harmonisk og intens smag. Nuancer af
trofler, chokolade og strejf af violer.

LES SAFRES RG. CHATEAUNEUF DU PAPE,
RHONE, FRANKRIG - 1125,-

Fyldig, koncentreret og flgjlsagtig i tekstur. Enestdende
aromaer og smag af r@de hindbaer og modne kirsebeer.

2015 CAMPO AL FICO, BOLGHERI,
TOSCANA, ITALIEN - 1350,-

Kraftfuld, intens og koncentreret. Fyldig og fin
struktureret radvin med en sgdme af frugt og lakrids.

CHAMBOLLE MUSIGNY, VIEILLES VIGNES LES
FREMIERES, DIGIOIA-ROYER, BOURGOGNE,
FRANKRIG - 1630,-

Stor dybde i duft. Masser af tyngde med et veld af
kirsebeer, skovbeer, skovbund og mineraler. En vin
fuldstaendig i harmoni med frugten.

PAGLAS
INFINITUS TEMPRANILLO - 60.-
ITINERA PRIMITIVO « 70.-

11TH HOUR CELLAR ZINFANDEL - 85,-
COTES DU RHONE - 90.-

MOSCATO D'ASTI FIOCCO DI VITE, PIEMONTE
ITALIEN - 298.-

Klassisk s@d asti med noter af ananas, ferskner og
mandarin.

NANCY CAROL CAVA BRUT,
SPANIEN -
Glas 50,- / 1/1 348.-

Lys gylden farve med velafbalanceret smag af masser

af frisk frugt.

LANCELOT ROYER CUVEE DE RESERVE R.R
CHAMPAGNE, FRANKRIG - 698.-

Elegant duft med noter af ferskner, granne abler,
citrus og lime. Elegancen fortsatter i en lang eftersmag
og let mineralitet i sin aflsutning.

\8)

Husk at finde os pa Facebook Couloir_cph og Instagram @Couloir_cph



ROM
RUMBULLION

Professor Cornelius Ampleforth har skabt en yderst
interessant rom. Den caribiske rom bliver tilsat vanilje
fra Madagascar, Orangeskal, kanel og en lille smule
kardemomme for at give en helt speciel smag og duft.

SKOTLANDER CASK

Skotlander Cask Rom er sgd, mark og fed med noter af
karamel og lakrids. Den er lagret i Nordjylland pd sma
40-liters sherrytender som giver en meget intens smag
og farve pa grund af den lille starrelse. Herefter er den
sgdet med en andelse samme melase som bruges til
selve rommen.

IACAPA 23 ARS

Ron Zacapa 23 ar solera, er som navnet antyder lageret
pa solera metoden. Alderen ligger mellem 6 og 23 ar,
hvilket gar at denne rom er utrolig rund, fyldig og
karakterfuld. God sgdme med masser af kompleksitet
og enrigtig god, lang eftersmag.

ZACAPA X0
Ron Zacapa XO 25 solera rom har en dyb sedme, mark
nad, sukkergr, raffineret og elegant. Den er meget
afbalanceret mellem det sgde og det krydrede. Smagen
ruller frem og tilbage i munden og er ret svaer at fa hold
pa, hvilket er kendetegnet for en vellagret rom.

DIPLOMATICO

Diplomatico Reserva Extra Anejo er blendet af rom
lagret mellem 2 og 8 ar. Den har en cremet duft af
cedertrze med toner af sirup, kanel og rarsukker.
Flgjlsblgde chokolade toner i smagen med toner af
cremet ahorn sirup og citrus, der sammen skaber en
perfekt velafbalanceret rom.

DIPLOMATICO SINGLE VINTAGE 2001

Diplomatico Single Vintage 2001 Limited Edition er en
rom, der er destilleret pa gamle Pot Stills af kobber og
Kettle Batch Stills. Efterfglgende er rommen lagret pa
de bedste bourbon-fade og single malt whisky fade,
som ito Cordero kunne finde.

PLANTATION X0
Denne sjaldne og unikke barbados rom er efterlagret pa
fine sma cognacfade hos cognachuset Pierre Ferrand i
hjertet af Cognac i Frankrig. De blaede franske egefade,
som faorst er blevet brugt til modning af den allerbedste
Grande Champagne Cognac bidrager med bled frugt,
revet af appelsinskal og fine vaniljetoner. En stor sgdme
fylder hele munden. Masser af vanilje, abrikos og rosin
er blandt de farste forngjelser der smages.

GOSLINGS FAMILY RESERVE

Farven er meget mgrk, naermest ragdlig. Smagen er
praeget af bitternoter, men her kommer der ogsa sedlige
frugter, som rosin og dadler. I ganen fremkommer ogsa

noter af julekrydderi som kanel og allehdande.

HUSK AT VI HOLDER SELSKABER
BADE PA COULOIR 0G LYNETTEN

Ring pa 3179 73 94

Husk at finde os pa Facebook Couloir_cph og Instagram @Couloir_cph



